
· Segons ·
Llobarro fresc al forn amb una base de patata i ceba

Bacallà gratinat
Gambes a la planxa amb un toc de sal negra

Garró al forn a baixa temperatura
Costellam de porc amb la nostra salsa barbacoa

Pit de pollastre farcit d’espinacs i formatge de cabra
Cuixa de pollastre cruixent a la brasa amb un toc de timó  

Llonganissa de pagès amb guarnició
Caragols Tastapans amb all i oli i vinagreta (+6,00)

Pota de pop a la brasa amb textura de puré de patata (+6,50)
Entrecot de vedella del país amb guarnició (+6,50)

Pizza a escollir  [ 4 Estacions / 4 Formatges / Pernil dolç / Bacó / Vegetal / Carn picant ] 
*Pizzes sense gluten 

26,00 €

· Primers ·
Tires de carabassó farcides amb formatge de cabra del “Pastoret”

 Cor de carxofa confitat amb virutes de pernil i foie de Preixana (2u.)
Meló amb pernil

Canalons casolans de carn fets per la Tieta Rosa amb beixamel trufada
Risotto de ceps amb encenalls de parmesà D.O

La nostra lasanya d’espinacs i salmó
Espaguetis amb una de les nostres salses [ Carbonara, bolonyesa, pesto, arrabiata ]

Amanida tèbia gratín [ Bouquet d’enciams, formatge de cabra gratinat, fruits secs, codonyat i poma de Lleida ]
 Amanida de gambes [ Ou dur, bastonets de cranc, pinya natural, gambes i salsa rosa ]

Amanida de burrata [ Tomàquet, formatge de burrata i pesto ]  (+2,50)

· Postres de la Rosa ·
Crema Catalana

Pastís de formatges estil “La Viña”
Crep de xocolata

Braç de gitano de nata amb xocolata calenta
Flam casolà de menta

Mel i mató

Inclou: pa, vi de la casa, aigua i sangria.
*El menú Tastapans és individual i no es pot compartir

Cuina casolana, cada dia
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· Segundos ·
Lubina fresca al horno con patata panadera y cebolla

Bacalao gratinado al horno
Gambas a la plancha con un toque de sal negra

Codillo al horno a baja temperatura
Costilla de cerdo con salsa barbacoa

Pechuga de pollo rellena de espinacas y queso de cabra
Muslo de pollo crujiente a la brasa con un toque de tomillo 

Longaniza de payés con guarnición
Caracoles Tastapans con ajo y aceite y vinagreta (+6,00)

Pata de pulpo a la brasa con textura de puré de patata (+6,50)
Entrecot de ternera del país con guarnición (+6,50)

Pizza a escoger [ 4 Estaciones / 4 Quesos / Jamón dulce / Bacon / Vegetal / Carne picante ]  
*Pizzas sin gluten 

· Postres de la Rosa ·
Crema catalana

Tarta de quesos “La Viña”
Crepe de chocolate

Brazo de gitano de nata con chocolate caliente
Flan de menta

Miel y mató

Inlcuye: pan, vino de la casa, agua y sangria.
*El menú Tastapans es individual y no se puede compartir 

Cuina casolana, cada dia

· Primeros ·
Tiras de calabacín con queso de cabra del “Pastoret”

Corazón de alcachofa confitada con virutas de jamón y foie de Preixana (2u.)
Melón con jamón

Canelones de carne caseros hechos por la Tieta Rosa con bechamel trufada
Risotto de setas con virutas de parmesano D.O

Nuestra lasaña de espinacas y salmón
Espaguetis con una de nuestras salsas [ Carbonara, boloñesa, pesto, arrabiata ]

Ensalada tibia gratín [ Bouquet de ensalada, queso de cabra gratinado, frutos secos, membrillo y manzana de Lleida ]
Ensalada de gambas [ Huevo duro, palitos de cangrejo, piña natural, gambas y nuestra salsa rosa ]

Ensalada de burrata [ Tomate, queso de burrata y pesto ]  (+2,50)

26,00 €
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Cuina casolana, cada dia

· Seconds ·
Pork in the oven at low temperature

Pork ribs with BBQ sauce
Chicken breast stuffed with spinach and goat cheese

Grilled chicken
Sausage with garnish

Grilled prawns 
Fresh baked sea bass with baked potato and onion

Gratined cod 
Tastapans snails  with garlic and vinegar sauce  (+6,00)

Octopus with potato parmentier (+6,50)
Veal steak with garrison (+6,50)

Pizza to choose from  [ Spicy meat pizza with onion / 4 seasons pizza / 4 cheseses pizza / Ham pizza
Bacon pizza / Vegetable pizza ]   

*Pizzas  gluten free

· Homemade deserts ·
Catalan cream
Cheese cake

Mint flan
Chocolate crepe

Cream cake with hot chocolatet

Included: Bread, wine, water and sangria.
*The menu is individual and cannot be shared  

· Starters ·
Zucchini strips with goat cheese “Pastroret”  

Corazón de alcachofa confitada con virutas de jamón y foie de Preixana (2u.)
Melon with hand-cut ham

Meat cannelloni made by Tieta Rosa with truffled béchamel
Mushroom’s risotto with parmesan D.O cheese

Spinach and salmon lasagne
Spaghetti with homemade sauce to choose [ Carbonara, bolognese, pesto, arrabiata ]

 Gratiné salad  [ Goat cheese, lettuce, dried fruits, quince and pear ] 
   Prawn salad [ Egg, crab sticks, pineapple, prawns and thousand island dressing ]

Burrata Salad [Tomato, burrata cheese and pesto]  (+2,50)

26,00 €

Fira TàrregaMENU 2025 


