
· Segons ·
Costellam al forn amb la nostra salsa de mostassa i mel

Confit d’ànec de Preixana KM.0 amb salsa de fruits vermells
Garró al forn a baixa temperatura  

Gambes a la planxa amb un toc de sal Maldon negra
Calamars a la romana frescos arrebossats al nostre estil

Peus de porc a la brasa amb picadeta d’all i julivert
Llobarro al forn 

Bacallà gratinat amb all i oli de codony
Pota de pop a la brasa amb parmentier de patata (+6,00)

Entrecot de vedella del país amb escalivada i patata al forn (+5,50)
Les nostres pizzes de la carta   Gluten free 

· Primers ·
Canalons de carn casolans  fets per la Tieta Rosa amb beixamel trufada [ Rostit de vedella, pollastre i porc ]

Arròs melós de secret ibèric i ceps
Cor de carxofa confitat amb virutes de pernil i foie de Preixana (2u.)

Sopa de brou amb pilotetes
Caragols Tastapans amb all i oli i vinagreta (+4,00)

La nostra lasanya d’espinacs, salmó i beixamel 
Carpaccio de vedella amb encenalls de parmesà D.O  i la nostra focaccia 

Amanida d’escalivada [ Escalivada, formatge de cabra gratinat i fruits secs ]
Amanida tèbia gratín [ Bouquet d’enciams, formatge de cabra gratinat, fruits secs, codonyat i poma de Lleida  ]

Amanida de burrata [ Tomàquet rosa, formatge de burrata, rúcula i la nostra vinagreta de pesto ] 

25,90 €

Cuina casolana, cada dia

· Postres de la Rosa ·
Crema Catalana

Pastís de formatge  Gluten free 
Flam d’ou casolà

Braç de gitano de nata amb xocolata calenta
Crep de xocolata

Mel i mató

Inclou: pa, vi i aigua  /  Refresc o cervesa (+1,80)
Vi de Proximitat : D.O Costers del Segre LA CREU “Analec” (+8,00)  

*El menú Tastapans és individual i no es pot compartir
La nostra selecció de plats


