
· Segundos ·
Lubina fresca al horno con patata panadera y cebolla

Bacalao gratinado al horno
Gambas a la plancha con un toque de sal negra

Codillo al horno a baja temperatura
Costilla de cerdo con salsa barbacoa

Pechuga de pollo rellena de espinacas y queso de cabra
Muslo de pollo crujiente a la brasa con un toque de tomillo 

Longaniza de payés con guarnición
Caracoles Tastapans con ajo y aceite y vinagreta (+6,00)

Pata de pulpo a la brasa con textura de puré de patata (+6,50)
Entrecot de ternera del país con guarnición (+6,50)

Pizza a escoger [ 4 Estaciones / 4 Quesos / Jamón dulce / Bacon / Vegetal / Carne picante ]  
*Pizzas sin gluten 

· Postres de la Rosa ·
Crema catalana

Tarta de quesos “La Viña”
Crepe de chocolate

Brazo de gitano de nata con chocolate caliente
Flan de menta

Miel y mató

Inlcuye: pan, vino de la casa, agua y sangria.
*El menú Tastapans es individual y no se puede compartir 

Cuina casolana, cada dia

· Primeros ·
Tiras de calabacín con queso de cabra del “Pastoret”

Corazón de alcachofa confitada con virutas de jamón y foie de Preixana (2u.)
Melón con jamón

Canelones de carne caseros hechos por la Tieta Rosa con bechamel trufada
Risotto de setas con virutas de parmesano D.O

Nuestra lasaña de espinacas y salmón
Espaguetis con una de nuestras salsas [ Carbonara, boloñesa, pesto, arrabiata ]

Ensalada tibia gratín [ Bouquet de ensalada, queso de cabra gratinado, frutos secos, membrillo y manzana de Lleida ]
Ensalada de gambas [ Huevo duro, palitos de cangrejo, piña natural, gambas y nuestra salsa rosa ]

Ensalada de burrata [ Tomate, queso de burrata y pesto ]  (+2,50)

26,00 €
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