
· Segundos ·
Costilla de cerdo al horno con nuestra salsa de mostaza y miel

Confit de pato de Preixana KM.0 con salsa de frutos rojos
Codillo al horno a baja temperatura

Gambas a la plancha con un poco de aceite y sal Maldon negra
Calamares a la romana rebozados por nuestras cocineras

Pies de cerdo a la brasa con picada de ajo y perejil
Hamburguesa 100% de ternera con queso brie y salsa de frutos rojos

Bacalao gratinado con “all i oli” de membrillo
Combinado de gambas a la plancha y calamares a la romana arrebozados por nuestras cocineras (+4,00)

Pata de pulpo a la brasa con textura de puré de patata (+6,00)
Entrecot de ternera del país con guarnición (+5,50)

Nuestras pizzas de la carta   Gluten free 

· Primeros ·
Canalones caseros de carne hechos por la Tieta Rosa con bechamel trufada [ Rustido de ternera, pollo y cerdo ]

Arroz caldoso de pescado con sepia
Corazón de alcachofa confitada con virutas de jamón y foie de Preixana (2u.)

Sopa de caldo casera con pelotitas
Caracoles Tastapans con ajo y aceite y vinagreta (+4,00) 

Nuestra lasanya de espinacas y salmón
Carpaccio de ternera con virutas de queso parmesano D.O y nuestra focaccia
Ensalada d’escalivada [Escalivada, queso de cabra gratinado y frutos secos ]

Ensalada romana  [ Crujientes de bacon, dados de pollo, pan tostado, virutas de parmesano y salsa César ]
Amanida de burrata [ Tomàquet, formatge de burrata i pesto ]  

23,90 €

Cocina casera, todos los días

· Postres de la Rosa ·
Tarta de queso Gluten free 

Cheese cake de oreo 
Crepe de chocolate

Brazo de gitano de nata con chocolate caliente
Crema Catalana

Tarta sacher
Miel y mató

Incluye: pan, vino y aigua  /  Refresco o cerveza (+1,50)
Vino de Proximidad : D.O Costers del Segre LA CREU “Analec” (+8,00)   

*El menú Tastapans es individual y no se puede compartir
Nuestra selección de platos


